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Введение 

В настоящее время в России идет становление новой системы 

образования. Компьютерные технологии стали неотъемлемой частью 

целостного образовательного процесса. Развивающиеся информационные 

технологии предоставляют новые, эффективно дополняющие традиционные 

средства для образовательного процесса. 

Использование цифровых образовательных ресурсов (ЦОР) дает 

принципиально новые возможности для повышения эффективности учебного 

процесса и развития интеллектуальных способностей учащихся. ЦОР — 

оперативное средство наглядности в обучении, помощник в отработке 

практических умений учащихся, в организации и проведении опроса и 

контроля школьников, а также контроля и оценки домашних заданий, в работе 

со схемами, таблицами, графиками, условными обозначениями и т. д., в 

редактировании текстов и исправлении ошибок в творческих работах 

учащихся. 

Сетевой сервис Padlet является сегодня одним из самых популярных 

онлайн-средств создания виртуальных досок. Преимущества урока на Padlet: 

1) Вся структура урока целостно представлена на доске 

2) Видно все этапы урока, задания и требования к выполнению 

3) На доске размещены домашние работы/результаты практических 

работ. Они доступны всем, учителю и учащимся, поэтому можно 

организовывать коллективное обсуждение 

Мы считаем, что виртуальная доска Padlet является наиболее 

подходящим и оптимальным инструментом для использования в работе 

учителя. При проектировании урока технологии онлайн-доска используется 

для размещения материалов, оценки работ обучающихся, обмена идеями и 

мнениями. Кроме того, учитель, используя сервис Padlet, повышает свою 

компетенцию в сфере цифровизации образования и профессионально 

развивается в области цифровых технологий, что, в свою очередь, является 

важнейшим фактором реализации ФГОС.  
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Тематическое планирование 

Важным компонентом в проектировании уроков технологии являются 

средства обучения, в том числе и цифровые образовательные ресурсы. На 

таких уроках важно эффективно организовать взаимодействие, продумать 

место и значение для использования ЦОР, целесообразно подобрать методы и 

приемы цифровой дидактики. Кроме того, в процессе использования ЦОР 

важно обратить внимание на вопрос формирования активной позиции ученика 

в новой цифровой образовательной среде. Познавательная деятельность 

ученика связана с приобретением знаний и умений, на основе его стремления 

к интеллектуальным достижениям, а значит его учебной активности, 

мобилизации воли, интеллекта, нравственных сил. 

Непосредственно сам урок предлагается реализовать на информационно 

образовательной платформе Padlet, но в ходе урока используются и другие 

ЦОР.  Предлагаемые уроки разработаны на основе учебника «Технология» 5 

класс, Н.В. Синица и В.Д. Симоненко [Технология. Традиционная линия. Синица, 

Симоненко. 5 класс. Технологии ведения дома. Учебное пособие - Каталог издательства 

«Просвещение» (prosv.ru)]. 

Тематический план 

Тема урока Теория Практика Система контроля 

Интерьер и 

планировка 

кухни-столовой 

https://padlet.com

/alenkashulakova/

egin8m8eg27u3qr

n 

Представления об 

интерьере дома, о 

кухне, виды кухонь, 

требования, 

предъявляемые к 

ним, правила 

размещения мебели 

и оборудования на 

кухне (рабочий 

треугольник), 

цветовые решением 

кухни. 

Начертить в тетради 

свою кухню, 

отметив рабочий 

треугольник. Ниже 

изобразить кухню, 

которую хотелось бы 

иметь в будущем. 

Изобразить 

планировку, рабочий 

треугольник, 

подписать стиль. 

Ответы на вопросы в 

комментариях к 

постам, задание на 

информационной 

платформе 

LearningApps, 

проверка 

практической работы 

на отдельной доске 

Padlet, онлайн-встреча 

обсуждения 

результатов урока в 

ZOOM. 

Здоровое 

питание 

https://padlet.com

/polinaglushkovaa

/gb9jgq6085k3tm

ec 

Здоровое питание, 

вредные продукты, 

пищевая пирамида, 

белок, углеводы, 

жиры, витамины, их 

полезные свойства, 

польза воды, 

Задание по группам: 

из большого списка 

продуктов выбрать 

те, в которых 

содержатся: 

1 группа – белки 

2 группа – жиры 

Ответы на вопросы в 

комментариях к 

постам, задание на 

информационной 

платформе 

LearningApps, 

проверка домашней 

https://catalog.prosv.ru/item/48016
https://catalog.prosv.ru/item/48016
https://catalog.prosv.ru/item/48016
https://padlet.com/alenkashulakova/egin8m8eg27u3qrn
https://padlet.com/alenkashulakova/egin8m8eg27u3qrn
https://padlet.com/alenkashulakova/egin8m8eg27u3qrn
https://padlet.com/alenkashulakova/egin8m8eg27u3qrn
https://padlet.com/polinaglushkovaa/gb9jgq6085k3tmec
https://padlet.com/polinaglushkovaa/gb9jgq6085k3tmec
https://padlet.com/polinaglushkovaa/gb9jgq6085k3tmec
https://padlet.com/polinaglushkovaa/gb9jgq6085k3tmec
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правильный режим 

питания, основные 

принципы здорового 

питания. 

3 группа – углеводы работы на этой же 

доске. 

Технология 

приготовления 

бутербродов 

https://padlet.com

/tane4kadobraya9

9/8y7no9g4e1is8c

og 

Понятие бутерброд, 

его виды, техника 

безопасности при 

приготовлении 

бутербродов, 

технология 

приготовления 

бутербродов, 

история бутерброда. 

Просмотр 

видеоролика и 

выполнение заданий. 

Ответы на вопросы в 

комментариях к 

постам, задание на 

информационной 

платформе 

LearningApps, онлайн-

встреча обсуждения 

результатов урока в 

ZOOM, проверка 

домашней работы на 

этой же доске и 

выявление лучшей 

работы путём 

обратной связи 

учащихся. 

Технология 

приготовления 

горячих 

напитков 

https://padlet.com

/mariatretyackova

123/83yecclnkw3

hlx32 

Горячие напитки, 

чай, история 

появления чая, кофе, 

история 

возникновения кофе, 

какао, требования, 

предъявляемые при 

приготовлении 

горячих напитков 

Приготовление 

медового чая по 

рецепту с 

последующей 

дегустацией 

Ответы на вопросы по 

видео в комментариях 

к постам, проверка 

домашней работы на 

этой же доске. 

Технология 

приготовления 

блюд из овощей 

и фруктов 

https://padlet.com

/rykavishanna/ha2

z76tmzo9d8e25 

Польза овощей и 

фруктов, способы их 

хранения, 

механическая 

кулинарная 

обработка, нарезка 

овощей и фруктов, 

технология 

приготовления 

салатов из сырых 

овощей и фруктов, 

карвинг. 

Просмотр 

видеоролика и 

выполнение заданий. 

Ответы на вопросы в 

комментариях к 

постам, задания на 

информационной 

платформе 

LearningApps, 

проверка домашней 

работы на этой же 

доске. 

Технология 

приготовления 

блюд из яиц 

https://padlet.com

/tcheglakova2018

/osa5smabyyx7ee

qk 

Структура яйца, 

польза и вред яиц, 

категории яиц, 

способы 

определения 

свежести, блюда из 

яиц. 

Выполняют тестовое 

задание в виде игры 

«Кто хочет стать 

миллионером?» 

 

Ответы на вопросы в 

комментариях к 

постам, задания на 

информационной 

платформе 

LearningApps, 

проверка домашней 

работы на этой же 

доске. 

Приготовление 

завтрака. 

Сервировка 

Меню, из чего 

состоит завтрак, 

сервировка стола, 

Просматривают 

теоретический 

материал и схему, 

Ответы на вопросы в 

комментариях к 

постам, задания на 

https://padlet.com/tane4kadobraya99/8y7no9g4e1is8cog
https://padlet.com/tane4kadobraya99/8y7no9g4e1is8cog
https://padlet.com/tane4kadobraya99/8y7no9g4e1is8cog
https://padlet.com/tane4kadobraya99/8y7no9g4e1is8cog
https://padlet.com/mariatretyackova123/83yecclnkw3hlx32
https://padlet.com/mariatretyackova123/83yecclnkw3hlx32
https://padlet.com/mariatretyackova123/83yecclnkw3hlx32
https://padlet.com/mariatretyackova123/83yecclnkw3hlx32
https://padlet.com/rykavishanna/ha2z76tmzo9d8e25
https://padlet.com/rykavishanna/ha2z76tmzo9d8e25
https://padlet.com/rykavishanna/ha2z76tmzo9d8e25
https://padlet.com/tcheglakova2018/osa5smabyyx7eeqk
https://padlet.com/tcheglakova2018/osa5smabyyx7eeqk
https://padlet.com/tcheglakova2018/osa5smabyyx7eeqk
https://padlet.com/tcheglakova2018/osa5smabyyx7eeqk
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стола к завтраку 

https://ru.padlet.c

om/mislelovka55

55/ursjzryby1oyla

7e 

 

правила сервировки 

стола к завтраку, 

правила этикета за 

столом. 

выполняют задания. информационной 

платформе 

LearningApps, 

проверка домашней 

работы на этой же 

доске. 

Влажно-

тепловая 

обработка ткани 

https://ru.padlet.c

om/marivakhrush

eva95/ihp15vgksk

ex4q2g 

Влажно-тепловая 

обработка ткани, 

функции 

оборудования, 

правила выполнения 

ВТО, техника 

безопасности при 

выполнении ВТО, 

основные операции. 

Просматривают 

видео и отвечают на 

вопросы. 

Ответы на вопросы в 

комментариях к 

постам, задания на 

информационной 

платформе 

LearningApps, 

проверка домашней 

работы на этой же 

доске. 

Декоративно-

прикладное 

искусство 

https://padlet.com

/novdarol/afz3wx

0w36uwe40q 

Декоративно-

прикладное 

искусство, история, 

для чего служат 

произведения ДПИ, 

что к ним относится, 

виды ДПИ, их 

отличительные 

особенности.  

Пройти игру 

«Создай свою 

дымковскую 

игрушку», 

обязательно изучив 

раздел «О 

дымковской 

игрушке». На доске 

прикрепить коллаж с 

полученными 

игрушками. 

Ответы на вопросы в 

комментариях к 

постам, задания на 

информационной 

платформе 

LearningApps, 

проверка 

практической работы 

на этой же доске 

проверка домашней 

работы на отдельной 

доске Padlet. 

Цветовые 

сочетания в 

орнаменте 

https://ru.padlet.c

om/tderbeneva65/

19qkie1ev0ji77cl 

 

Орнамент, 

символика в 

орнаменте, виды 

орнаментов, 

хроматические и 

ахроматические 

цветы, виды 

цветовых гармоний, 

основные 

возможности 

графического 

редактора Paint. 

Создание 

композиций в 

графическом 

редакторе или в 

тетради: 

монохромную 

чёрно-белую, 

монохромную 

цветовую и 

хроматическую 

цветовую из двух и 

трёх цветов. 

Разместить 

результат на 

отдельной доске. 

Ответы на вопросы в 

комментариях к 

постам, задание на 

информационной 

платформе 

LearningApps, 

проверка 

практической работы 

на отдельной доске, 

проверка домашней 

работы на отдельной 

доске Padlet. 

В цифровой образовательной среде организация учебно-

воспитательного процесса зависит не только от того какие ЦОР будут 

использоваться, но и от конкретных учеников, от их познавательных 

возможностей, личных качеств, степени подготовленности. Поэтому, 

предлагаемую нами модель урока, учителю придется откорректировать в 

зависимости от применяемого учебника, от учебной программы, которую он 

реализует.  

https://ru.padlet.com/mislelovka5555/ursjzryby1oyla7e
https://ru.padlet.com/mislelovka5555/ursjzryby1oyla7e
https://ru.padlet.com/mislelovka5555/ursjzryby1oyla7e
https://ru.padlet.com/mislelovka5555/ursjzryby1oyla7e
https://ru.padlet.com/marivakhrusheva95/ihp15vgkskex4q2g
https://ru.padlet.com/marivakhrusheva95/ihp15vgkskex4q2g
https://ru.padlet.com/marivakhrusheva95/ihp15vgkskex4q2g
https://ru.padlet.com/marivakhrusheva95/ihp15vgkskex4q2g
https://padlet.com/novdarol/afz3wx0w36uwe40q
https://padlet.com/novdarol/afz3wx0w36uwe40q
https://padlet.com/novdarol/afz3wx0w36uwe40q
https://ru.padlet.com/tderbeneva65/19qkie1ev0ji77cl
https://ru.padlet.com/tderbeneva65/19qkie1ev0ji77cl
https://ru.padlet.com/tderbeneva65/19qkie1ev0ji77cl
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Технологическая карта урока по теме «Интерьер и планировка кухни-

столовой» 

Тема занятия: «Интерьер и планировка кухни-столовой» 

Время, отводимое на занятие – 90 мин. 

Класс – 5 

Тип занятия: комбинированный урок в дистанционной форме. 

Цель занятия: ознакомить с вариантами планировки кухни. 

Задачи: 

Обучающие: дать начальное представление об интерьере дома, о кухне; 

познакомиться с видами кухонь, требованиями, предъявляемыми к ним; 

познакомиться с правилами размещения мебели и оборудования на кухне 

(рабочий треугольник), познакомиться с цветовым решением кухни. 

Воспитательные: совершенствовать навыки общения; воспитывать 

эстетический вкус. 

Развивающие: развивать навыки учебного труда – наблюдение, 

запоминание; мыслительные операции – сравнение, классификация. 

Планируемые образовательные результаты: 

Предметные:  

- понимание начального представления об интерьере дома, о кухне; 

- знакомство с видами кухонь, требованиями, предъявляемыми к ним;  

- знакомство с правилами размещения мебели и оборудования на кухне;  

- знакомство с цветовым решением кухни. 

Метапредметные:  

- развитие навыков учебного труда – наблюдение, запоминание;  

- мыслительных операций – сравнение, классификация. 

Личностные:  

- реализация творческих способностей, пространственного 

воображения, эстетического вкуса;  

- умение осуществлять поиск необходимой информации. 
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Информационная платформа для реализации сетевого урока: 

интерактивная доска Padlet. 

Методы обучения: словесные, наглядные, практические, игровые. 

Дидактические средства: словесные (беседа), наглядные 

(демонстрация видео), практические (упражнение на сопоставление, 

практическая работа). 

Литература, ЦОР, используемые учителем для подготовки к 

занятию: Учебник «Технология» 5 класс, Н.В. Синица и В. Д. Симоненко; 

Padlet; YouTube; LearningApps. 

Ссылки на сетевой урок: 

https://padlet.com/alenkashulakova/egin8m8eg27u3qrn 

https://padlet.com/alenkashulakova/Bookmarks  

Подключиться к конференции Zoom: 

https://us05web.zoom.us/j/3590938841?pwd=RFY0NjJuYnBwQWRCWFU

vUEtaYTRVZz09  

Организационная структура урока 

Этапы учебного 

занятия 

Мин. Деятельность учителя Деятельность 

учеников  
1. Оргмомент 5 Проверяет готовность, ссылки на 

сайты. 

https://padlet.com/alenkashulakova/

egin8m8eg27u3qrn  

Заходят на 

образовательный 

портал, знакомятся с 

информацией. 

2. Усвоение новых 

знаний и способов 

действия 

30 Следит за выполнением работы 

(отслеживает комментарии, 

лайки на сайте). 

Работают 

самостоятельно 

(читают теорию, 

смотрят видеоролик). 

3. Контроль и 

самооценка знаний 

и способов 

действий 

 Выполняют задание на 

сопоставление: 

https://learningapps.org/4467568 

 

Переходят по ссылке 

на образовательную 

платформу или 

открывают на доске, 

выполняют задание. 

4. Реализация 

построенного 

проекта (решение 

учебной ситуации) 

и закрепление 

изученных способ 

действий 

40 Практическая работа. Результаты 

размещаются на новую доску - 

https://padlet.com/alenkashulakova/

Bookmarks  

Выполняют 

практическую работу 

самостоятельно. 

5. Подведение 

итогов занятия, 

15 Подключение в Zoom.  Работа в Zoom.  

https://padlet.com/alenkashulakova/egin8m8eg27u3qrn
https://padlet.com/alenkashulakova/Bookmarks
https://us05web.zoom.us/j/3590938841?pwd=RFY0NjJuYnBwQWRCWFUvUEtaYTRVZz09
https://us05web.zoom.us/j/3590938841?pwd=RFY0NjJuYnBwQWRCWFUvUEtaYTRVZz09
https://padlet.com/alenkashulakova/egin8m8eg27u3qrn
https://padlet.com/alenkashulakova/egin8m8eg27u3qrn
https://learningapps.org/4467568
https://padlet.com/alenkashulakova/Bookmarks
https://padlet.com/alenkashulakova/Bookmarks
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информация о 

домашнем задании, 

рефлексия 

https://us05web.zoom.us/j/3590938

841?pwd=RFY0NjJuYn 

BwQWRCWFUvUEtaYTRVZz09  

Отвечает на возникшие вопросы. 

Спрашивают. 

Комментируют работу 

на сайте.  

 

 

https://us05web.zoom.us/j/3590938841?pwd=RFY0NjJuYnBwQWRCWFUvUEtaYTRVZz09
https://us05web.zoom.us/j/3590938841?pwd=RFY0NjJuYnBwQWRCWFUvUEtaYTRVZz09
https://us05web.zoom.us/j/3590938841?pwd=RFY0NjJuYnBwQWRCWFUvUEtaYTRVZz09
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Доска для ответов на практическую работу: 
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Технологическая карта урока по теме «Здоровое питание» 

Тема занятия: «Здоровое питание» 

Время, отводимое на занятие – 90 мин. 

Класс – 5 

Тип занятия: комбинированный урок в дистанционной форме. 

Цель занятия: познакомить с важностью рационального питания для 

активной жизнедеятельности человека, научить правильному отношению к 

своему здоровью через понятие здоровое питание. 

Задачи: 

Обучающие: формирование умения выбирать полезные продукты для 

рационального здорового питания; научить подбирать продукты, которые 

укрепляют организм.  

Воспитательные: воспитывать стремление к здоровому образу жизни; 

воспитать негативное отношение к вредным продуктам питания. 

Развивающие: развивать логическое мышление, внимание, память; 

сформировать привычку правильно питаться и соблюдать режим питания. 

Планируемые образовательные результаты: 

Предметные: 

- рациональное использование учебной и дополнительной информации 

для применения полученных знаний на практике; 

- освоение новых знаний о физиологии питания, выявление характерных 

особенностей пищевых продуктов, рационального питания; 

- приобретение умения – ориентироваться в ассортименте наиболее 

типичных продуктов питания, сознательно выбирая наиболее полезные. 

Метапредметные: 

- алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой 

деятельности; 

- познавательные – умение планировать промежуточное действие, чтобы 

достигнуть полученный результат; 
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- коммуникативные – умение работать в группе при выполнении 

задания, умение вести сотрудничество с учителем; 

- познавательные – выполнение работы по выявлению наиболее ценных 

в пищевом отношении пищевых продуктов. 

Личностные: 

- анализировать свои действия и управлять ими, сотрудничать со 

сверстниками и учителем; 

- проявление познавательных интересов и активности в данной области 

предметной деятельности. 

Информационная платформа для реализации сетевого урока: 

интерактивная доска Padlet. 

Методы обучения: наглядные (демонстрация видео), практические 

(практическая работа, упражнения, домашнее задание).  

Дидактические средства: компьютер, сеть, ИКТ, видеоролик, схемы, 

образовательная платформа. 

Литература, ЦОР, используемые учителем для подготовки к 

занятию: Учебник «Технология» 5 класс, Н.В. Синица и В. Д. Симоненко; 

Padlet; YouTube; LearningApps. 

Ссылка на сетевой урок: 

https://padlet.com/polinaglushkovaa/gb9jgq6085k3tmec 

Организационная структура урока 

Этапы учебного 

занятия 

Мин. Деятельность учителя Деятельность 

учеников  
1. Оргмомент 10 Контроль посещаемости. Проверка 

готовности к уроку. 

Заходят по ссылке 

на интерактивную 

доску, 

отписываются. 

https://padlet.com/po

linaglushkovaa/gb9j

gq6085k3tmec 

2. Усвоение новых 

знаний и способов 

действия 

45 Представлен видеоролик и 

вопросы, на которые необходимо 

ответить в тетради. Теоретические 

сведения - 

https://www.youtube.com/watch?v=j

KNKkMa-AAU&feature=emb_logo 

Работают 

самостоятельно – 

просмотр 

видеоролика, 

письменно 

https://padlet.com/polinaglushkovaa/gb9jgq6085k3tmec
https://padlet.com/polinaglushkovaa/gb9jgq6085k3tmec
https://padlet.com/polinaglushkovaa/gb9jgq6085k3tmec
https://padlet.com/polinaglushkovaa/gb9jgq6085k3tmec
https://www.youtube.com/watch?v=jKNKkMa-AAU&feature=emb_logo
https://www.youtube.com/watch?v=jKNKkMa-AAU&feature=emb_logo
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 отвечают на 

вопросы в тетради. 

3. Контроль и 

самооценка знаний и 

способов действия 

10 Тест для закрепления полученных 

знаний после просмотра 

видеоролика - 

https://learningapps.org/1026527 

 

Переходят по 

ссылке на 

образовательную 

платформу, 

выполняют задание 

и каждый 

отписывается как 

он справился. 

4. Реализация 

построенного 

проекта (решение 

учебной ситуации) и 

закрепление 

изученных способ 

действий. 

(Практичес

кая работа) 

10 Задание по группам - из списка 

продуктов выбрать те, в которых 

содержатся: 

1 группа – белки 

2 группа – жиры 

3 группа – углеводы 

Совещаются 

(«аудио звонок» 

ВКонтакте), 

отвечают. 

5. Коррекция знаний 

и способов действий 

5 Проверка и отметка выполненных 

заданий.  

Отвечают на пункт 

с обратной связью 

(пишут, что им 

понравилось, а что 

нет). 

6. Подведение 

итогов занятия, 

информация о 

домашнем задании. 

5 Объяснение домашнего задания, 

ответы на вопросы. 

Читают, 

выполняют и 

размещают на 

Padlet. 

7. Рефлексия 5 Учитывает мнение учеников для 

корректировки следующего урока. 

Лайки под 

понравившимися 

заданиями, 

комментирование 

урока в целом (что 

понравилось, что 

нет, с чем возникли 

трудности). 

 

https://learningapps.org/1026527
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Технологическая карта урока по теме «Технология приготовления 

бутербродов» 

Тема занятия: «Технология приготовления бутербродов» 

Время, отводимое на занятие – 90 мин. 

Класс: 5  

Тип занятия: комбинированный урок в дистанционной форме. 

Цель занятия: ознакомить учащихся с видами бутербродов, 

технологией приготовления и оформления бутербродов, научить готовить 

холодную закуску.     

Задачи: 

Обучающие: обучить технологической последовательности 

приготовления бутербродов, научить определять виды бутербродов, научить 

распределять задания. 

Воспитательные: воспитать самоконтроль, воспитать 

коммуникативные навыки, воспитать умение вести сотрудничество с 

учителем и одноклассниками, воспитать аккуратность, ответственность, 

серьезность, воспитать понятие о здоровом питании.  

Развивающие: развить умение работы в группе, развить качество 

самоанализа выполненной работы, развить трудолюбие, развить эстетический 

вкус. 

Планируемые образовательные результаты. В результате урока, 

учащиеся смогут:  

Предметные: дать определения закуски «бутерброд», дать 

классификацию бутербродов, характеризовать технологию приготовления 

бутербродов, владеть приемами нарезки продуктов и технологии 

приготовления бутербродов, оценить качество готовых бутербродов. 

Метапредметные:  

- регулятивные – определять технологическую последовательность 

приготовления бутербродов, осуществлять самоконтроль, оценивать качество 

выполнения продукта. 
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- познавательные – выбрать наиболее рациональный способ 

приготовления бутербродов и провести сравнительный анализ 

- коммуникативные – умение работать в группе, умение распределять 

задания, умение вести сотрудничество с учителем, адекватно воспринимать и 

вырабатывать уважительное отношение к сверстникам в ходе совместной 

работы. 

Личностные: провести самоконтроль выполненной работы, развить 

трудолюбие, воспитать в себе аккуратность, ответственность, серьезность, 

приобрести и в дальнейшем развивать эстетический вкус, формировать 

понятие о здоровом питании.  

Информационная платформа для реализации сетевого урока: 

интерактивная доска Padlet. 

Методы обучения: словесные (беседа), наглядные (демонстрация 

видео), практические (практическая работа, упражнения, домашнее задание).  

Дидактические средства: иллюстративные и видеоматериалы, ПК, 

Интернет, учебник по технологии.  

Литература, ЦОР, используемые учителем для подготовки к 

занятию: Учебник «Технология» 5 класс, Н.В. Синица и В. Д. Симоненко; 

Padlet; YouTube; LearningApps. 

Ссылка на сетевой урок: 

https://padlet.com/tane4kadobraya99/8y7no9g4e1is8cog 

Организационная структура урока 

Этапы учебного 

занятия 

Мин. Деятельность 

учителя 

Деятельность 

учеников  
1. Оргмомент 5 Дает ссылку на урок в Padlet: 

https://padlet.com/tane4kadobraya9

9/8y7no9g4e1is8cog 

Контроль посещаемости. 

Проверка готовности к уроку. 

Заходят по ссылке в 

Padlet, отмечаются, 

изучают план работы. 

2. Усвоение 

новых знаний и 

способов 

действия 

20 Дает теоретический и наглядный 

материал. 

Видео-урок «Технология 

приготовления бутерброда 5 

класс» на YouTube: 

Работают 

самостоятельно, 

изучают виды 

бутербродов, технику 

безопасности, учатся 

составлять 

https://padlet.com/tane4kadobraya99/8y7no9g4e1is8cog
https://padlet.com/tane4kadobraya99/8y7no9g4e1is8cog
https://padlet.com/tane4kadobraya99/8y7no9g4e1is8cog
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https://www.youtube.com/watch?v

=9Wx8YzPc6ng 

 

 

классификацию, 

отвечают на вопросы в 

тетради, смотрят 

видеоролик.  

3. Реализация 

построенного 

проекта (решение 

учебной 

ситуации) и 

закрепление 

изученных способ 

действий. 

(Практическая 

работа) 

15 Дает ссылку на познавательный 

видеоролик на YouTube 

«История бутерброда»: 

https://www.youtube.com/watch?v

=fQNEDSa-IXs  

  

Изучают и выполняют 

задания, составляют 

конспект. 

4.Контроль и 

самооценка 

знаний и способов 

действия 

15 Дает тестовые задания для 

закрепления материала: 

https://learningapps.org/display?v=

p6i69z0at20 

https://learningapps.org/display?v=

pj3yrzf6320 

Выполняют задания. 

5. Коррекция 

знаний и способов 

действий 

15 Проверяет выполненные задания, 

указывает на недостатки, 

проверяет практические работы, 

отмечает выполненные задания. 

Смотрят и анализируют 

работы 

одноклассников, пишут 

комментарии, 

оценивают. 

6. Подведение 

итогов занятия, 

информация о 

домашнем 

задании. 

15 Дает ссылку на конференцию в 

ZOOM: 

https://us04web.zoom.us/j/7469508

2524?pwd=NlVISzdTMlBvV3ZyT

HNhdi9pQytqZz09  

Подводит итог, отмечает 

выполненные задания, задает 

вопросы, задает домашнее 

задание: приготовить бутерброд 

и прикрепить результат на эту же 

интерактивную доску, говорит о 

том, что будет конкурс 

домашних работ, отвечает на 

вопросы учеников. 

Подключаются к 

конференции, 

наблюдают, слушают, 

отвечают на вопросы, 

задают свои вопросы 

насчет домашнего 

задания. 

7. Рефлексия 5 Просит оценить урок и написать 

о своих впечатлениях об уроке. 

Рассказывают свои 

впечатления об уроке, 

что понравилось, что 

нет, в чем были 

трудности, что 

показалось легким, что 

узнали нового, 

понравился ли данный 

формат урока. 

https://www.youtube.com/watch?v=9Wx8YzPc6ng
https://www.youtube.com/watch?v=9Wx8YzPc6ng
https://www.youtube.com/watch?v=fQNEDSa-IXs
https://www.youtube.com/watch?v=fQNEDSa-IXs
https://learningapps.org/display?v=p6i69z0at20
https://learningapps.org/display?v=p6i69z0at20
https://learningapps.org/display?v=pj3yrzf6320
https://learningapps.org/display?v=pj3yrzf6320
https://us04web.zoom.us/j/74695082524?pwd=NlVISzdTMlBvV3ZyTHNhdi9pQytqZz09
https://us04web.zoom.us/j/74695082524?pwd=NlVISzdTMlBvV3ZyTHNhdi9pQytqZz09
https://us04web.zoom.us/j/74695082524?pwd=NlVISzdTMlBvV3ZyTHNhdi9pQytqZz09
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Технологическая карта урока по теме «Технология приготовления горячих 

напитков» 

Тема занятия: «Технология приготовления горячих напитков» 

Время, отводимое на занятие – 90 мин. 

Класс – 5 

Тип занятия: комбинированный урок в дистанционной форме. 

Цель занятия: ознакомить с видами горячих напитков. 

Задачи: 

Обучающие: рассказать об истории появления горячих напитков; дать 

начальное представление об их видах. 

 Воспитательные: совершенствовать навыки общения; воспитывать 

эстетический вкус. 

Развивающие: развивать навыки учебного труда – наблюдение, 

запоминание; мыслительные операции – сравнение, классификация. 

Планируемые образовательные результаты: 

Предметные:  

- ознакомиться с историей чая, кофе и какао; 

- приобрести навыки приготовления горячих напитков. 

Метапредметные:  

- определение технологической последовательности приготовления 

горячих напитков; 

- умение работать в группе при выполнении задания; 

- умение вести сотрудничество с учителем, разрешать конфликтные  

ситуации, адекватно воспринимать и вырабатывать уважительное отношение 

к сверстникам в ходе совместной работы. 

- выбор наиболее рациональных способов приготовления горячих 

напитков; 

- проводить сравнительный анализ. 

Личностные:  

- умение провести самоанализ выполненной работы; 
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- развивать трудолюбие; 

- воспитывать аккуратность и опрятность в работе. 

Информационная платформа для реализации сетевого урока: 

интерактивная доска Padlet. 

Методы обучения: наглядные (демонстрация видеоролика), 

практические (практическая работа, домашнее задание). 

Дидактические средства: компьютер, сеть, ИКТ, видеоролик, 

образовательная платформа. 

Литература, ЦОР, используемые учителем для подготовки к 

занятию: Учебник «Технология» 5 класс, Н.В. Синица и В. Д. Симоненко; 

Этнографический словарьж Книга о вкусной и здоровой пище; Padlet; Яндекс 

видео. 

Ссылка на сетевой урок: 

https://padlet.com/mariatretyackova123/83yecclnkw3hlx32 

Организационная структура урока 

Этапы 

учебного 

занятия 

Мин. Деятельность учителя Деятельность 

учеников  

1. Оргмомент 5 Проверяет готовность, ссылки на 

сайты. 

https://padlet.com/mariatretyackova123/

83yecclnkw3hlx32 

Заходят на 

образовательный 

портал, знакомятся с 

информацией. 

2. Усвоение 

новых знаний 

и способов 

действия 

30 Следит за выполнением работы 

(отслеживает комментарии, лайки на 

сайте). 

Работают 

самостоятельно. 

4. Реализация 

построенного 

проекта 

(решение 

учебной 

ситуации) и 

закрепление 

изученных 

способ 

действий 

40 Практическая работа.  

https://padlet.com/mariatretyackova123/

83yecclnkw3hlx32 

Результаты размещаются сюда 

Выполняют 

практическую работу 

самостоятельно.  

5. Подведение 

итогов 

занятия, 

информация о 

15 Подключение в zoom.  

https://padlet.com/mariatretyackova123/

83yecclnkw3hlx32 

Отвечает на вопросы. 

Работа в Padlet/ 

Спрашивают. 

Комментируют работу 

на сайте.  

https://padlet.com/mariatretyackova123/83yecclnkw3hlx32
https://padlet.com/mariatretyackova123/83yecclnkw3hlx32
https://padlet.com/mariatretyackova123/83yecclnkw3hlx32
https://padlet.com/mariatretyackova123/83yecclnkw3hlx32
https://padlet.com/mariatretyackova123/83yecclnkw3hlx32
https://padlet.com/mariatretyackova123/83yecclnkw3hlx32
https://padlet.com/mariatretyackova123/83yecclnkw3hlx32
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домашнем 

задании, 

рефлексия 
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Технологическая карта урока по теме «Технология приготовления блюд из 

овощей и фруктов» 

Тема занятия: «Технология приготовления блюд из овощей и фруктов» 

Время, отводимое на занятие – 40 мин. 

Класс – 5 

Тип занятия: комбинированный урок в дистанционной форме.  

Цель занятия: ознакомить со способами хранения овощей и фруктов, о 

пользе, о механической кулинарной обработке; нарезке и технологии 

приготовления салатов из сырых овощей и фруктов, а также ознакомить с 

карвингом.  

Задачи: 

Обучающие: ознакомить с пищевой ценностью; с механической 

обработкой; с формой нарезки; с технологией приготовления блюд из овощей 

и фруктов; ознакомить с такой техникой как карвинг.  

Воспитательные: воспитание аккуратности в работе, коллективизм, 

ответственность.  

Развивающие: развитие моторных навыков; развитие эстетического 

вкуса; определение качества.  

Планируемые образовательные результаты: 

Предметные: 

- формирование умений определять доброкачественность овощей и 

фруктов; 

- формирование умений выполнять кулинарную механическую 

обработку овощей и фруктов; 

- освоение безопасных приемов работы годом и приспособлениями для 

нарезки овощей и фруктов; 

- соблюдение последовательности приготовления блюд из овощей и 

фруктов; 

- получение знаний о полезных свойствах овощей и фруктов. 

Метапредметные:  
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- умение организовать совместную деятельность со сверстниками при 

изготовлении блюд; разрешать конфликты на основе согласования позиций и 

учёта интересов друг друга; формулировать, аргументировать и отстаивать 

своё мнение; 

- владение основами самоконтроля, самооценки, принятия решений и 

осуществление осознанного выбора; 

- применение знаний из усвоенной теории на практике. 

Личностные: 

- освоение социальных норм, правил поведения, ролей и форм 

социальной жизни в группах и сообществах;  

- формирование осознанного, уважительного и доброжелательного 

отношения к другому человеку, его мнению, мировоззрению; 

- возможность применения полученных знаний и практических навыков 

вне школы, в личной жизни; 

- формирование ценностей качество приготовленных блюд. 

Информационная платформа для реализации сетевого урока: 

интерактивная доска Padlet. 

Методы обучения: наглядные (демонстрация видеоролика, 

презентации), практические (кроссворд, домашнее задание).  

Дидактические средства: иллюстративные и видеоматериалы; ПК, 

Интернет; учебник технологии (§ 20). 

Литература, ЦОР, используемые учителем для подготовки к 

занятию: Учебник «Технология» 5 класс, Н.В. Синица и В. Д. Симоненко ; 

Padlet; YouTube, LearningApps. 

Ссылка на сетевой урок: 

https://padlet.com/rykavishanna/ha2z76tmzo9d8e25  

Организационная структура урока 

Этапы учебного 

занятия 

Мин. Деятельность учителя Деятельность 

учеников  
1. Оргмомент 2-5 Контроль посещаемости. Проверка 

готовности к уроку. 

Отмечаются под 

постом 

https://padlet.com/rykavishanna/ha2z76tmzo9d8e25
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2. Усвоение новых 

знаний и способов 

действия 

5 Организация теоретических 

сведений по подтемам. 

Самостоятельная 

работа: чтение 

теории, просмотр 

видеоролика, 

конспектирование  

3. Реализация 

построенного 

проекта (решение 

учебной ситуации) и 

закрепление 

изученных способ 

действий. 

(Практичес

кая работа) 

15 Демонстрация видеоролика 

«Нарезка овощей»: 

https://youtu.be/SrYpC5Ih3B8 

Демонстрация видеоролика «8 

способов украшения из овощей и 

фруктов»: 

https://youtu.be/mmPQ4-cGjTA  

Просматривают 

видеоролик. 

4. Контроль и 

самооценка знаний и 

способов действия  

10 Составление и выставка 

кроссворда в программе 

LearningApps по предоставленной 

теории: 

https://learningapps.org/display?v=p3

a7vedbj20  

Решение 

кроссворда. 

5. Коррекция знаний 

и способов действий 

 Проверка и отметка выполненных 

заданий. 

 

6. Подведение 

итогов занятия, 

информация о 

домашнем задании. 

5 Дает задание о домашнем задании: 

поработать в технике карвинг и 

сделать фигурное оформление из 

овощей/фруктов (можно повторить 

из предоставленного видео, можно 

самому поискать в сети Internet), 

прикрепить фото своей работы.  

https://padlet.com/rykavishanna/ha2z

76tmzo9d8e25  

Читают, 

выполняют и 

размещают на 

Padlet. 

 
  

https://youtu.be/SrYpC5Ih3B8
https://youtu.be/mmPQ4-cGjTA
https://learningapps.org/display?v=p3a7vedbj20
https://learningapps.org/display?v=p3a7vedbj20
https://padlet.com/rykavishanna/ha2z76tmzo9d8e25
https://padlet.com/rykavishanna/ha2z76tmzo9d8e25
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Технологическая карта урока по теме «Технология приготовления блюд из 

яиц» 

Тема занятия: «Технология приготовления блюд из яиц» 

Время, отводимое на занятие – 90 мин. 

Класс – 5 

Тип занятия: комбинированный урок в дистанционной форме. 

Цель занятия: дать представление о пищевой ценности яиц, их 

значении в питании человека и научить готовить блюда из яиц. 

Задачи: 

Обучающие: обеспечить восприятие и осмысление представлений о яйце 

и яичных продуктах; cформировать навыки по определению 

доброкачественности яиц и научить технологии приготовления, оформлению 

и подачи блюд из яиц. 

Воспитательные: воспитывать аккуратность, опрятность в работе, 

навыки культурного поведения, взаимодействие в коллективе. 

Развивающие: развивать у обучающихся умение выделять главное, 

существенное в изучаемом материале; расширять кругозор, развивать 

эстетический вкус, внимание, память, творческие способности. 

Планируемые образовательные результаты: 

Предметные: технологическая последовательность выполнения 

задания; прогнозирование и контроль вкусовых качеств блюда. 

Метапредметные: 

- регулятивные – технологическая последовательность выполнения 

задания; прогнозирование и контроль вкусовых качеств блюда; 

- коммуникативные – уметь работать в группе; уметь вести 

сотрудничество с учителем и одноклассниками; разрешать конфликты; 

- познавательные – умение определять наиболее рациональный способ 

приготовления блюд, проводить анализ вкусовых качеств. 
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Личностные: умение провести самоанализ выполненной работы; 

развитие трудолюбия и ответственности за выполненную работу. 

Планирование профессиональной карьеры. 

Информационная платформа для реализации сетевого урока: 

интерактивная доска Padlet. 

Методы обучения: словесные (беседа), наглядные (демонстрация схем, 

просмотр видеоролика) и практические (практические задания, домашняя 

работа). 

Дидактические средства: компьютер, сеть, ИКТ, видеоролик, схемы, 

образовательная платформа. 

Литература, ЦОР, используемые учителем для подготовки к 

занятию: Учебник «Технология» 5 класс, Н.В. Синица и В. Д. Симоненко ; 

Padlet; YouTube, LearningApps, Zoom. 

Ссылка на сетевой урок: 

https://padlet.com/tcheglakova2018/osa5smabyyx7eeqk 

Организационная структура урока 

Этапы 

учебного 

занятия 

Мин. Деятельность учителя Деятельность учеников 

1. Оргмомент 5 Учитель проверяет 

посещаемость обучающихся. 

https://padlet.com/tcheglakova201

8/osa5smabyyx7eeqk 

По ссылке переходят на 

интерактивную доску Padlet 

и ставят лайк на первом 

посте. 

2. Усвоение 

новых знаний 

и способов 

действия 

45 Учитель представляет 

теоретические сведения: 

https://youtu.be/stGIhaBHwWI 

Обучающиеся 

самостоятельно знакомятся 

с теорией: работают со 

схемами, смотрят 

видеоролик и составляют 

краткий конспект по 

представленному 

материалу. 

4. Реализация 

построенного 

проекта 

(решение 

учебной 

ситуации) и 

закрепление 

изученных 

10 Тестовое задание в виде игры 

«Кто хочет стать 

миллионером?»:  

https://learningapps.org/display?v

=pnr02t7zj20 

Обучающимся необходимо 

поставить + в 

комментариях после 

выполнения задания. 

https://padlet.com/tcheglakova2018/osa5smabyyx7eeqk
https://padlet.com/tcheglakova2018/osa5smabyyx7eeqk
https://padlet.com/tcheglakova2018/osa5smabyyx7eeqk
https://youtu.be/stGIhaBHwWI
https://learningapps.org/display?v=pnr02t7zj20
https://learningapps.org/display?v=pnr02t7zj20
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способ 

действий. 

 

5. Контроль и 

самооценка 

знаний и 

способов 

действия 

15 Задание 2. Заполните пропуски 

в тексте: 

https://learningapps.org/1520663 

 

После прохождения 

задания необходимо в 

комментариях написать 

сложно ли было выполнять 

задание? 

6. Коррекция 

знаний и 

способов 

действий 

5 Учитель проверяет задания, 

разбирает вместе в 

обучающимися ошибки по 

видеоконференции: 

https://us04web.zoom.us/j/326724

0461?pwd=TnNNZmkvRklrQ1N

xcDZnZUphTWFJdz09 

 

Задают вопросы. 

7. Подведение 

итогов 

занятия, 

информация о 

домашнем 

задании. 

5 Учитель объясняет домашнее 

задание и отвечает на вопросы 

учеников. 

Задают вопросы. 

8. Рефлексия  5 Учитывает мнение 

обучающихся, как они оценили 

урок. Делает пометки для 

корректировки урока. 

Лайки/комментарии. 

 

 

https://learningapps.org/1520663
https://us04web.zoom.us/j/3267240461?pwd=TnNNZmkvRklrQ1NxcDZnZUphTWFJdz09
https://us04web.zoom.us/j/3267240461?pwd=TnNNZmkvRklrQ1NxcDZnZUphTWFJdz09
https://us04web.zoom.us/j/3267240461?pwd=TnNNZmkvRklrQ1NxcDZnZUphTWFJdz09
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Технологическая карта урока по теме «Приготовление завтрака. Сервировка 

стола к завтраку» 

Тема занятия: «Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку»  

Время, отводимое на занятие – 40 мин. 

Класс – 5 

Тип занятия: комбинированный урок в дистанционной форме.  

Цель занятия: ознакомить с понятиями «завтрак», «сервировка стола», 

и особенностями этих двух понятий. 

Задачи: 

Обучающие: способствовать формированию представления о 

приготовлении завтрака, о меню из которого может состоять завтрак, о 

сервировке стола и того, как правильно необходимо вести себя за столом.  

Воспитательные: воспитание ответственного отношения к 

составлению своего завтрака; культуры поведения за столом.  

Развивающие: развитие у учащихся способности к самостоятельному 

поиску и решению практических задач. 

Планируемые образовательные результаты: 

Предметные:  

- формирование общих представлений о понятии завтрак, как таковом и 

его особенностях приготовления, о понятии сервировки стола;  

- приобретение умения анализировать и ориентироваться в новой 

информации о приготовлении завтрака, сервировке и этикете;  

- приобретение умения анализировать информацию о приготовлении 

завтрака и сервировки стола. 

Метапредметные: 

- Регулятивные универсальные учебные действия; 

- развитие способности ставить новые учебные цели и задачи, 

планировать их реализацию, в том числе во внутреннем плане, осуществлять 

выбор эффективных путей и средств достижения целей, контролировать и 
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оценивать свои действия как по результату, так и по способу действия, вносить 

соответствующие коррективы в их выполнение; 

- коммуникативные универсальные учебные действия 

- развитие умений самостоятельной информационно-познавательной 

деятельности, включая умение ориентироваться в различных источниках 

информации, критически интерпретировать и оценивать информацию, 

получаемую из различных источников. 

Личностные: 

- развитие широких познавательных интересов, инициативы и 

любознательности, мотивов познания и творчества;  

- целенаправленное формирование представлений о приготовлении 

завтрака и требований, предъявляемых к поведению за столом(этикету), 

представлений о сервировке стола. 

Информационная платформа для реализации сетевого урока: 

интерактивна доска Padlet. 

Методы обучения: наглядные (демонстрация схем), практические 

(практические задания, домашняя работа). 

Дидактические средства: иллюстративные материалы, ПК, Интернет, 

учебник технологии (§ 13). 

Литература, ЦОР, используемые учителем для подготовки к 

занятию: Учебник «Технология» 5 класс, Н.В. Синица и В. Д. Симоненко ; 

Padlet; LearningApps. 

Ссылка на сетевой урок: 

https://ru.padlet.com/mislelovka5555/ursjzryby1oyla7e 

Организационная структура урока 

Этапы учебного 

занятия 

Мин. Деятельность учителя Деятельность учеников 

 

1. Оргмомент 2 Контроль посещаемости. 

Проверка готовности к 

уроку. 

Подключаются, заходят на 

платформу Padlet 

https://ru.padlet.com/mislelov

ka5555/ursjzryby1oyla7e 

2. Усвоение 

новых знаний и 

10 Задает вопросы в самих 

заданиях на платформе для 

Отвечают на вопросы. 

https://ru.padlet.com/mislelovka5555/ursjzryby1oyla7e
https://ru.padlet.com/mislelovka5555/ursjzryby1oyla7e
https://ru.padlet.com/mislelovka5555/ursjzryby1oyla7e
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способов 

действия 

активного включения 

обучающихся в работу. 

(Padlet): 

https://ru.padlet.com/mislelovk

a5555/ursjzryby1oyla7e 

3. Реализация 

построенного 

проекта (решение 

учебной 

ситуации) и 

закрепление 

изученных способ 

действий. 

 

5 Демонстрация 

теоретического материала и 

схем: 

https://ru.padlet.com/mislelovk

a5555/ursjzryby1oyla7e 

 

Просматривают 

теоретический материал и 

схему. 

4. Контроль и 

самооценка 

знаний и способов 

действий 

5 Тестовое задание 1, 

выполняется на платформе: 

https://learningapps.org/display

?v=pyy4j297j20 

 

Выполняют тестовое 

задание. 

5. Усвоение 

новых знаний и 

способов 

действия 

5 Задает вопросы в самих 

заданиях по материалу, тем 

самым пытается включить 

обучающихся в работу 

Отвечают на вопросы 

6. Контроль и 

самооценка 

знаний и способов 

действия 
 

5 Тестовое задание 2, 

выполняется на платформе:  

https://learningapps.org/display

?v=phdutopd520.  

Выполняют тестовое 

задание. 

7. Коррекция 

знаний и способов 

действий 

2 Проверка и отметка 

выполненных заданий. 

 

8. Подведение 

итогов занятия, 

информация о 

домашнем 

задании. 

5 Дает задание о домашнем 

задании. Какие блюда вы бы 

приготовили на завтрак свой 

мечты, исходя из своего 

рациона.  

https://ru.padlet.com/mislelovk

a5555/ursjzryby1oyla7e 

Читают, выполняют и 

размещают на Padlet. 

 

https://ru.padlet.com/mislelovka5555/ursjzryby1oyla7
https://ru.padlet.com/mislelovka5555/ursjzryby1oyla7
https://ru.padlet.com/mislelovka5555/ursjzryby1oyla7e
https://ru.padlet.com/mislelovka5555/ursjzryby1oyla7e
https://learningapps.org/display?v=pyy4j297j20
https://learningapps.org/display?v=pyy4j297j20
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Технологическая карта урока по теме «Влажно-тепловая обработка ткани» 

Тема занятия: «Влажно-тепловая обработка ткани» 

Время, отводимое на занятие – 90 мин. 

Класс – 5 

Тип занятия: комбинированный урок в дистанционной форме. 

Цель занятия: сформировать навык выполнения операций влажно-

тепловой обработки ткани, с соблюдением норм и правил техники 

безопасности и организации рабочего места.  

Задачи: 

Обучающие: познакомить учащихся с назначением и правилами 

выполнения ВТО изделий. 

Воспитательные: воспитывать аккуратность, умение работать в 

коллективе, обеспечивать необходимые условия для продуктивной 

познавательной деятельности обучающихся с учётом их состояния здоровья, 

особенностей развития, интересов. 

Развивающие: формировать умение выполнять операции ВТО; 

развивать внимание, наблюдательность, мыслительные операции. 

Планируемые образовательные результаты: 

Предметные:  

- выполнение технологических операций с соблюдением установленных 

норм, стандартов и ограничений;  

- развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными 

инструментами и выполнении операций с помощью оборудования для 

выполнения ВТО. 

Метапредметные:  

- регулятивные – вносить необходимые коррективы в действие после его 

завершения на основе его оценки и учета характера сделанных ошибок; 

адекватно воспринимать оценку учителя. Осознание роли техники и 

технологий для прогрессивного развития общества; формирование целостного 
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представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры 

труда;  

 - познавательные – выполнение технологических операций с 

соблюдением установленных норм, стандартов, ограничений; соблюдение 

трудовой и технологической дисциплины; соблюдение норм и правил 

безопасного труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены; 

оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения 

нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в 

обществе и коллективе требованиям и принципам;  

   - коммуникативные – установление рабочих отношений в группе для 

выполнения практической работы, оценивание своей способности к труду в 

конкретной предметной деятельности; осознание ответственности за качество 

результатов труда. 

Личностные: развитие трудолюбия и ответственности за качество своей 

деятельности; овладение установками, нормами и правилами научной 

организации умственного и физического труда. 

Информационная платформа для реализации сетевого урока: 

интерактивная доска Padlet. 

Методы обучения: наглядные (демонстрация видеоролика, работа с 

электронной формой учебника), практические (практические задания, 

домашняя работа). 

Дидактические средства: иллюстративные и видеоматериалы; ПК, 

Интернет; электронный учебник технологии.  

Литература, ЦОР, используемые учителем для подготовки к 

занятию: Учебник «Технология» 5 класс, Н.В. Синица и В. Д. Симоненко ; 

Padlet; YouTube; LearningApps. 

Ссылка на сетевой урок: 

https://ru.padlet.com/marivakhrusheva95/ihp15vgkskex4q2g 

 

 

https://ru.padlet.com/marivakhrusheva95/ihp15vgkskex4q2g
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Организационная структура урока 

Этапы 

учебного 

занятия 

Мин. Деятельность учителя Деятельность учеников 

1. Оргмомент 5 Контроль посещаемости. 

Проверка готовности к уроку. 

Ученики заходят на 

интерактивную доску Padlet и 

отмечают присутствие на 

занятии: 

https://ru.padlet.com/marivakhru

sheva95/ihp15vgkskex4q2g 

2. Усвоение 

новых знаний 

и способов 

действия 

25 Дает вопросы для 

конспектирования после 

изучения темы в электронной 

форме учебника.  

Изучают тему в электронной 

форме учебника и письменно 

отвечают на вопросы учителя.  

3. Контроль и 

самооценка 

знаний и 

способов 

действия 

 

15 Дает задание изучить 

основные операции влажно-

тепловой обработки и 

выполнить тестовое задание. 

Ответить на вопросы 

учеником при появлении 

затруднений.  

Изучают основные операции 

влажно-тепловой обработки и 

выполняют тестовое задание. 

После выполнения дают 

обратную связь об 

успешности или неудаче 

решения задания.  

4. Реализация 

построенного 

проекта 

(решение 

учебной 

ситуации) и 

закрепление 

изученных 

способ 

действий. 

15 Демонстрация видеоролика 

«История утюга»: 

https://www.youtube.com/watch

?v=Y_njymfimYs&feature=emb

_logo  

Задает дополнительные 

вопросы.  

Просматривают видео и 

отвечают на вопросы.  

5. Коррекция 

знаний 

и способов 

действий 

 

20 Дает тест с вопросами по всей 

теме влажно-тепловая 

обработка ткани.  

Дает пояснения в вопросах, 

которые вызвали затруднения.  

Выполняют тест по всей теме 

влажно-тепловая обработка 

ткани и дают обратную связь 

об успешности выполнения 

задания. 

6. Подведение 

итогов 

занятия, 

информация 

о домашнем 
задании. 

 

10 Домашнее задание. 

Сфотографируйте ваш утюг, и 

прикрепите фотографию на 

эту доску. Под фотографией 

вашего утюга ответьте на 
вопросы: что означают точки 

на ручке регулятора 

термостата утюга? Из какого 

материала выполнена подошва 

вашего утюга? Если на твоем 

утюге есть еще какие-нибудь 

символы обязательно напиши, 

что они значат. 

Читают, выполняют и 

размещают на Padlet. 

https://ru.padlet.com/marivakhrusheva95/ihp15vgkskex4q2g
https://ru.padlet.com/marivakhrusheva95/ihp15vgkskex4q2g
https://www.youtube.com/watch?v=Y_njymfimYs&feature=emb_logo
https://www.youtube.com/watch?v=Y_njymfimYs&feature=emb_logo
https://www.youtube.com/watch?v=Y_njymfimYs&feature=emb_logo
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Технологическая карта урока по теме «Декоративно-прикладное искусство» 

Тема занятия: «Декоративно-прикладное искусство» 

Время, отводимое на занятие – 90 мин. 

Класс – 5 

Тип занятия: комбинированный урок в дистанционной форме.  

Цель занятия: организовать деятельность учащихся по ознакомлению 

с понятием «декоративно-прикладное искусство», видами декоративно-

прикладного искусства, историей ДПИ, объектами ДПИ родного края. 

Задачи: 

Обучающие: расширить знания учащихся о видах декоративно-

прикладного искусства; характерных чертах изделий и практическом их 

применении; о назначении материалов, инструментов, применяемых в 

технологических процессах создания изделий декоративно-прикладного 

искусства; о изделиях ДПИ родного края, в частности. 

Воспитательные: способствовать воспитанию правильного отношения 

к культурному наследию мастеров декоративно-прикладного творчества; 

интереса и любви к народному искусству; культуры поведения при 

фронтальной работе, индивидуальной работе. 

Развивающие: способствовать формированию и развитию 

познавательного интереса обучающихся; развитию элементов творческой 

деятельности с опорой на опыт, традиции и культуру мастеров декоративно-

прикладного творчества. России; способствовать бережному отношении. к 

культуре и традициям своего края, её сохранению. 

Планируемые образовательные результаты: 

Предметные: 

- формирование общих представлений о декоративно-прикладном 

искусстве, его видах и особенностях;  

- знакомство с ДПИ родного края. 

Метапредметные: 
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- познавательные – совершенствовать умения сопоставления анализа и 

сравнения объектов и определения особенностей в разных изделиях строить 

цепочку логических рассуждений, выделять ключевые особенности 

оформления, применяемых материалов, отделки и в итоге делать выводы, и 

аргументировать их; 

- регулятивные – совершенствовать умения самостоятельно определять 

цели обучения. формулировать задачи в учебном процессе и познавательной 

деятельности. развивать волевую регуляцию и интерес к познавательной 

деятельности; 

- коммуникативные – развитие умений самостоятельной 

информационно-познавательной деятельности, включая умение 

ориентироваться в различных источниках информации, критически 

интерпретировать и оценивать информацию, получаемую из различных 

источников, умение организовывать учебное сотрудничество с учителем. 

Личностные: 

- реализация творческого потенциала;  

- формирование мотивации к самообразованию. 

Информационная платформа для реализации сетевого урока: 

интерактивная доска Padlet. 

Методы обучения: наглядные (демонстрация видеоролика), 

практические (викторина, домашняя работа) и игровые (практическая работа 

в виде игры). 

Дидактические средства: иллюстративные и видеоматериалы; игры; 

ПК, Интернет. 

Литература, ЦОР, используемые учителем для подготовки к 

занятию: Учебник «Технология» 5 класс, Н.В. Синица и В. Д. Симоненко ; 

Padlet; YouTube; LearningApps; Scratch. 

Ссылки на сетевой урок: 

 https://padlet.com/novdarol/afz3wx0w36uwe40q 

https://ru.padlet.com/novdarol/hy9qz8aujepbbwsr 

https://padlet.com/novdarol/afz3wx0w36uwe40q
https://ru.padlet.com/novdarol/hy9qz8aujepbbwsr
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Организационная структура урока 

Этапы учебного 

занятия 
Мин. Деятельность учителя Деятельность учеников 

1. Оргмомент 5 Скидывается ссылка-

приглашение на урок.  

Проверка готовности и 

посещаемости. 

Отвечает на возникающие 

вопросы. 

Переходят по ссылке на 

интерактивную доску в 

Padlet - 

https://padlet.com/novdarol

/afz3wx0w36uwe40q 

Отмечаются в блоке 

"ПОСЕЩАЕМОСТЬ" 

2. Усвоение 

новых знаний и 

способов 

действия 

20 Следит за выполнением работы 

учениками. 

Отвечает на возникающие 

вопросы. 

Ученики работают 

самостоятельно. 

Изучение теоретического 

материала. Написание 

конспекта по 

видеоролику - 

https://youtu.be/WMciQzQ

eqoA 

3. Контроль и 

самооценка 

знаний и 

способов 

действия 

10 Следит за выполнением работы 

учениками. 

Отвечает на возникающие 

вопросы. 

Решение викторины по 

видеоуроку на платформе 

LearningApps - 

https://learningapps.org/wat

ch?v=pqcrwf4cj20 

4. Усвоение 

новых знаний и 

способов 

действия 

20 Следит за выполнением работы 

учениками. 

Отвечает на возникающие 

вопросы. 

Самостоятельная работа. 

Изучение теоретического 

материала. 

5. Контроль и 

самооценка 

знаний и 

способов 

действия 

10 Следит за выполнением работы 

учениками. 

Отвечает на возникающие 

вопросы. 

Составление пар по 

прочитанному о ДПИ 

родного края на 

платформе LearningApps - 

https://learningapps.org/dis

play?v=poxc6371a20 

6. Реализация 

построенного 

проекта (решение 

учебной 

ситуации) и 

закрепление 

изученных способ 

действий. 
(Практическая 

работа) 

15 Практическая работа. 

Следит за выполнением работы 

учениками. 

Отвечает на возникающие 

вопросы. 

Изучают процесс 

изготовления дымковской 

игрушки в приложении на 

платформе Scratch - 

https://scratch.mit.edu/proje

cts/466762988. В 

приложении создают по 3 

"образа" для каждой 
игрушки (всего должно 

получится 9 картинок). Из 

полученных скриншотов 

создают коллаж и 

загружают на общую 

доску. 

7. Рефлексия, 

подведение 

итогов занятия, 

информация о 

5 Рефлексия. 

Даётся домашнее задание 

https://ru.padlet.com/novdarol/hy

9qz8aujepbbwsr 

Рефлексия. Оставляют 

свой отзыв в блоке 

"РЕФЛЕКСИЯ", опираясь 

на вопросы: 

https://padlet.com/novdarol/afz3wx0w36uwe40q
https://padlet.com/novdarol/afz3wx0w36uwe40q
https://youtu.be/WMciQzQeqoA
https://youtu.be/WMciQzQeqoA
https://learningapps.org/watch?v=pqcrwf4cj20
https://learningapps.org/watch?v=pqcrwf4cj20
https://learningapps.org/display?v=poxc6371a20
https://learningapps.org/display?v=poxc6371a20
https://scratch.mit.edu/projects/466762988
https://scratch.mit.edu/projects/466762988
https://ru.padlet.com/novdarol/hy9qz8aujepbbwsr
https://ru.padlet.com/novdarol/hy9qz8aujepbbwsr
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домашнем 

задании. 

• Были ли какие-то 

трудности в ходе урока? 

Если были, то где и в чём 

именно по-вашему 

мнению? 

• Было ли вам интересно? 

• Задания были 

сложными? 

• Как вы оцениваете такой 

формат урока? 

• Хотите ли проводить 

такие уроки чаще? 

• Есть ли у вас какие-то 

пожелания для подобных 

уроков в будущем? 
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Технологическая карта урока по теме «Цветовые сочетания в орнаменте»  

Тема занятия: «Цветовые сочетания в орнаменте» 

Время, отводимое на занятие – 90 мин. 

Класс – 5 

Тип занятия: комбинированный урок в дистанционной форме. 

Цель занятия: ознакомить с понятием «орнамент», символикой в 

орнаменте, видами орнаментов, цветовыми сочетания в орнаменте, гармонией 

цвета. Способствовать формированию и развитию умений и навыков 

составления орнамента в соответствии с законами цветоведения, научить 

применять полученные знания в практической работе. 

Задачи: 

Обучающие: способствовать формированию представления об 

основных законах цветоведения и применении их в создании орнамента, 

запоминанию основной терминологии, обучению работе в графическом 

редакторе Paint, анализу и оценке работ одноклассников. 

Воспитательные: способствовать развитию интереса к предмету, 

воспитанию взаимопомощи, активности, аккуратности, желанию добиваться 

высоких результатов, ответственности, способствовать формированию 

эстетических взглядов.  

Развивающие: развить цветочувствительность, эстетическое чувство и 

понимание прекрасного. Формировать ответственное отношение к учению, 

умение провести самооценку, организовать взаимооценку. 

Планируемые образовательные результаты: 

Предметные результаты:  

- изучить понятие «орнамент», символику в орнаменте, виды 

орнаментов, цветовые сочетания в орнаменте, гармонию цвета; 

- формировать умение создавать орнаменты для изделия из лоскутов, 

соблюдая законы цвета; 

- закрепить знания о цвете. 

Метапредметные результаты: 
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- формирование действий структурирования знаний; 

- формирование умения проводить сравнение (выбор оснований и 

критериев для сравнения); 

- умение делать выводы; 

- вести учебное сотрудничество на уроке с учителем, одноклассниками; 

- самоконтроль; 

- формирование основ ИКТ-компетентности. 

Регулятивные УУД: 

Развитие способности ставить новые учебные цели и задачи, 

планировать их реализацию, в том числе во внутреннем плане, осуществлять 

выбор эффективных путей и средств достижения целей, контролировать и 

оценивать свои действия как по результату, так и по способу действия, вносить 

соответствующие коррективы в их выполнение.  

Коммуникативные УУД: 

Развитие умений самостоятельной информационно-познавательной 

деятельности, включая умение ориентироваться в различных источниках 

информации, критически интерпретировать и оценивать информацию, 

получаемую из различных источников. 

Личностные результаты: 

— развитие широких познавательных интересов, инициативы и 

любознательности, мотивов познания и творчества;  

— формирование ответственного отношения к учению, умение провести 

самооценку, организовать взаимооценку. 

Информационная платформа для реализации сетевого урока: 

интерактивная доска Padlet. 

Методы обучения: наглядные (презентация), практические 

(практическая работа, домашнее задание). 

Дидактические средства: иллюстративные - презентация; ПК, 

интернет; учебник технологии (§ 27). 
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Литература, ЦОР, используемые учителем для подготовки к 

занятию: Учебник «Технология» 5 класс, Н.В. Синица и В. Д. Симоненко ; 

Padlet; LearningApps, Paint. 

Ссылка на сетевой урок: 

https://ru.padlet.com/tderbeneva65/19qkie1ev0ji77cl 

Организационная структура урока: 

Этапы учебного 

занятия 

Мин. Деятельность учителя Деятельность 

учеников  
1. Оргмомент 2-5 Дать ссылку на урок, контроль 

посещаемости. 

Подключаются, 

заходят по ссылке 

на урок (Padlet) - 

https://ru.padlet.com

/tderbeneva65/19qki

e1ev0ji77cl 

 

2. Усвоение новых 

знаний и способов 

действия 

30 Теоретические сведения, работают 

самостоятельно. 

Изучают 

теоретический 

материал, 

представленный в 

презентации. 

Пишут конспект. 

3. Реализация 

построенного 

проекта (решение 

учебной ситуации) и 

закрепление 

изученных способов 

действий. 

(Практичес

кая работа) 

30 Выставка работ по ссылке - 

https://padlet.com/tderbeneva65/8cj2z

podghrmyj0u  

 

Изучают 

графический 

редактор Paint, 

создают в 

программе три 

композиции и 

размещают свои 

работы по ссылке - 

https://padlet.com/td

erbeneva65/8cj2zpo

dghrmyj0u . 

4. Контроль и 

самооценка знаний и 

способов действия  

15 Тест «Цветовые сочетания в 

орнаменте» для закрепления 

полученных знаний (после 

изучения теоретического 

материала в презентации) на 

образовательной платформе 

LearningApps - 

https://learningapps.org/display?v=pd

c56pvvn20.  

 

Решают тест 

(LearningApps). 

5. Коррекция знаний 

и способов действий 

5 Проверка и отметка выполненных 

заданий. Дает рекомендации. 

Подводит итоги (подсчет лайков). 

Ставит победителю оценку «5» в 

журнал. 

Оценивают 

понравившиеся 

работы лайком и 

оставляют 

комментарии. 

https://ru.padlet.com/tderbeneva65/19qkie1ev0ji77cl
https://ru.padlet.com/tderbeneva65/19qkie1ev0ji77cl
https://ru.padlet.com/tderbeneva65/19qkie1ev0ji77cl
https://ru.padlet.com/tderbeneva65/19qkie1ev0ji77cl
https://padlet.com/tderbeneva65/8cj2zpodghrmyj0u
https://padlet.com/tderbeneva65/8cj2zpodghrmyj0u
https://padlet.com/tderbeneva65/8cj2zpodghrmyj0u
https://padlet.com/tderbeneva65/8cj2zpodghrmyj0u
https://padlet.com/tderbeneva65/8cj2zpodghrmyj0u
https://learningapps.org/display?v=pdc56pvvn20
https://learningapps.org/display?v=pdc56pvvn20
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6. Подведение 

итогов занятия, 

информация о 

домашнем задании. 

5 Задаются вопросы: 

- Какие цветовые сочетания 

нравятся вам? 

- Возникали ли у вас трудности при 

выполнении заданий? Если да, то в 

чем именно? 

- Понравился ли вам такой формат 

урока? Хотели бы дальше 

заниматься в таком формате? 

- Пожелания и идеи. 

Информация о домашнем задании 

(составьте эскизы орнаментов для 

носового платка и круглого 

декоративного панно). 

К следующему уроку подводит 

итоги выставки эскизов и ставит 

победителю оценку «5». 

Отвечают на 

вопросы. 

Выполняют эскизы 

и прикрепляют 

фото своих работ 

по ссылке - 

https://padlet.com/td

erbeneva65/Bookma

rks . 

Ученики 

оценивают 

понравившиеся 

работы лайком и 

оставляют 

комментарии. 

 

 

https://padlet.com/tderbeneva65/Bookmarks
https://padlet.com/tderbeneva65/Bookmarks
https://padlet.com/tderbeneva65/Bookmarks
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Доска для ответов на домашнее задание: 

  


